Potato-Nachos tma lrish PuUp-
Stldte

Zubereltungszeit: 70 Minuten
Grundmenge: 2 Personen (als Hauptspeise)

Z.utatewn Potato-Nachos:
o c00 g Kartoffeln, mehligkochend
e 2 EL Sonnenblumensl

o Salz g Pfeffer

Zutatew Topping:
e 20 g Cheddar, gericben
o 50 g Schinkenwitrfel
o 4 Frithlingszwicbeln
e 120 g Tomaten
* 100 g Sauerrahm
_Jalopeiros

Zuberettung:
1. Kartoffeln waschen wnd in & mm dicke Schetben schnelden. 20 Minuten tn elner
Schtssel mit kalteme \Wasser elnwelchen
2. Backofen auf 200°C Umludft vorheizen und ein Backblech () mit Backpapler
belegen
=. Kartoffelscheiben trocken und in eine grobe Schitssel geben
4. Olivensl dazu geben und Rriiftig mit Salz und Pfeffer witrzen
5. Auf dem Blech verteilen wnol e Ofen ca. 30 Minuten backewn, bis sie elne schine
Briune haben
6. nder Zwischenzelt den Lauch in Ringe und die Tomate in Witrfel schnelolen
Tomaten- und Schinkenwiirfel mit 2/3 des Lauchs und Kise mischen
Kartoffelschelben wnd Topping auf Ofenfesten unterlagen stapeln wno mit dem
restlichen Kiise bestreuen
9. Im Backofen bel 250°C Lmluft nochwal ca. 5 Minuten backen, bis der Kilse schin
knusprig Lst
10. Mit Sauervahm, restlichen Fridlingszwiebeln l/wwumapeﬁws garnieren und direkt
servieren
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